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Programa do Componente Curricular

Ementa:

Objetivos:

Conteldo:

Habilidades e
Competéncias:

Entendimento das causas das deterioragdes e perdas pos-colheita. Conhecimento dos
principios fisioldgicos e bioquimicos envolvidos nos processos de maturagdo, senescéncia e
das injurias pos-colheita. Entendimento das técnicas de preservacao da qualidade e aumento
da vida util de frutas e hortalicas, bem como dos efeitos do processamento na qualidade de
tecidos vegetais.

Objetivo geral: Oferecer informagGes atuais e especializadas na area de fisiologia e manejo
de frutos e hortalicas na pds-colheita, preparando o académico para atuar junto aos
produtores e empresas, orientando praticas de manejo e armazenamento para evitar perdas
e manter a qualidade dos produtos horticolas. Objetivos especificos: Esclarecer a
problematica das perdas pos-colheita no Brasil; Conhecer a importancia econénomica, social
e ambiental da conservagdo pds-colheita de frutos e hortaligas; Caracterizar o processo de
amadurecimento de frutos e hortalicas; Conhecer os diversos tipos de estresse e desordens
fisiolégicas de frutos e hortalicas; Conhecer os diversos tipos de tratamentos realizados antes
do transporte ou armazenagem; Esclarecer a importancia da tecnologia pds-colheita na
conservacao de frutos e hortalicas; Conhecer os diversos tipos de embalagens para frutos e
hortalicas; Mostrar como se da o processo de transporte de distribuigdo de frutos e
hortaligas; Analisar a importancia do armazenamento na conservagdo poés-colheita de frutos e
hortaligas.

Apresentagao da disciplina; Introdugdo; Perdas Pds-colheita; Qualidade pos-colheita de frutos
e hortaligas; Composicdo quimica e valor nutricional de frutos e hortalicas; Transformagdes
metabdlicas durante o amadurecimento de frutos e hortalicas; Atividade respiratéria de frutos
e hortaligas; Etlileno; Estresses e desordens fisioldgicas; Pré-resfriamento; Beneficiamento e
classificacao de frutas e hortalicas; Embalagens; Armazenamento de frutas e hortaligas;
Transporte e comercializagao."

O estudante sera apto a compreender os processos envolvidos na cadeia de produgdo poés-
colheita de horticolas e fruteiras.

Metodologia de Ensino e Avaliagdao

Metodologia:

Procedimentos
de Avaliagao
da
Aprendizagem:
Horario de
atendimento:

O curso tera aulas tedricas, utilizando preferencialmente as plataformas Moodle Classes e
Google Meetings.

As avaliagOes serdo realizadas periodicamente através de atividades escritas e provas
discursivas.

Cronograma de Aulas



https://sigaa.ufpb.br/sigaa/portal/coordenacao/graduacao/

Dados Gerais da Turma

Inicio Fim Descrigao
21/02/2022 |21/02/2022 |Apresentacdo da disciplina / Introducdo a Pds-colheita
07/03/2022 (07/03/2022 [|Perdas Pos-colheita
14/03/2022 |14/03/2022 [Qualidade Pos-colheita
21/03/2022 |21/03/2022 [Composicdo quimica, valor nutricional e transformages metabdlicas
28/03/2022 |28/03/2022 |Revisdo e tira-duvidas da primeira unidade
04/04/2022 |04/04/2022 |Primeira avaliagcao
11/04/2022 [11/04/2022 |Atividade respiratoria
18/04/2022 |18/04/2022 [Etileno
25/04/2022 |25/04/2022 |Estresses e desordens fisioldgicas
02/05/2022 |02/05/2022 |Pré-resfriamento, beneficiamento e classificacdo
09/05/2022 |09/05/2022 |Embalagens
16/05/2022 |16/05/2022 [Armazenamento e transporte
23/05/2022 |23/05/2022 |Revisdo e tira-duvidas da segunda unidade
30/05/2022 |30/05/2022 |Segunda avaliacdao
Avaliacoes
Data Hora Descricao
04/04/2022 14h Avaliagao 1
13/06/2022 14h Avaliagao 2
20/06/2022 14h Reposicao
27/06/2022 14h Exame Final
20/06/2022 Reposicdo
27/06/2022 Exame Final
Referéncias Basicas
:g:egiea I Descrigao
Livro CHITAF_{RA, IV_Ia.ria I§abe| Fernan_des; CHITARRA, Adimilson Bosco. Pos-colheita de frutos e
hortalicas:fisiologia e manuseio. Lavras: Esal-Faepe, 1990. 293 p.
Livro CHITARRA, Maria.Isab,eI.Fernar.\des,. P_rocessamento minimo de frutos e hortaligas. Vigosa:
CPT, 2007. 280p:il. (série agroindustria) ISBN: 9788576012207.
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