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Programa do Componente Curricular
Ementa:
A . Facilitar o entendimento dos fundamentos relacionados a agroindustria e fabricagdo de

Objetivos: - - , . .

produtos agroindustriais, além de estimular o interesse dos alunos sobre este tema.

Histdrico de alimentacdo humana; A agroinddstria no Brasil; Conceito, importancia e tipos de

agroindustria; Componentes quimicos dos alimentos; Principais microrganismos que ocorrem
Conteldo: nos alimentos; principais causas das alteragGes na qualidade dos alimentos; Importancia das

Habilidades e
Competéncias:

analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensorial dos alimentos; Qualidade das matérias-
primas de origem animal e vegetal; Tipos de embalagens."

Identificagdo dos tipos de agroindUstrias, principais causas de alteracGes em produtos
agroalimentares, qualidade de produtos agroindustriais.

Metodologia de Ensino e Avaliacao

Metodologia:

Procedimentos
de Avaliagcao
da
Aprendizagem:
Horario de
atendimento:

Aulas expositivas dialogadas usando dispositivo dispositivos de imagem, quadro branco e
pincel.

Apresentacdo de seminarios, consulta de material bibliografico com elaboracao de trabalhos
escritos, prova escrita.

Quarta 15:50 as 16:40.

Cronograma de Aulas

Inicio Fim Descrigdo
13/03/2017 13/03/2017 Aula introdutdria
20/03/2017 20/03/2017 Principios de ciéncia e tecnologia de alimentos
20/03/2017 27/03/2017 Sistemas agroindustriais
03/04/2017 03/04/2017 Microbiologia de alimentos
10/04/2017 10/04/2017 Pequisa bibliografica
17/04/2017 17/04/2017 Composigao dos alimentos
24/04/2017 24/04/2017 Métodos de conservagao
01/05/2017 01/05/2017 Feriado
08/05/2017 08/05/2017 Apresentacdo de seminario
15/05/2017 15/05/2017 Apresentacdo de seminario
22/05/2017 22/05/2017 Apresentacdo de seminario
29/05/2017 29/05/2017 Apresentacgdo de seminario
05/06/2017 05/06/2017 Pequisa bibliografica
12/06/2017 12/06/2017 Pequisa bibliografica
19/06/2017 19/06/2017 Pequisa bibliografica
26/06/2017 26/06/2017 Apresentacgdo de seminario
03/07/2017 03/07/2017 Embalagens
10/07/2017 10/07/2017 Controle de qualidade na industria de alimentos
17/07/2017 17/07/2017 Avaliacao de aprendizagem
24/07/2017 24/07/2017 Prova final

Avaliagoes

https://sigaa.ufpb.br/sigaa/ensino/turma/busca_turma.jsf
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Data Hora Descrigao
08/05/2017 19:00 Apresentagdo de seminarios
10/07/2017 19:00 Exame de aprendizagem
10/07/2017 Reposicao
24/07/2017 Exame Final
10/07/2017 Reposigao
24/07/2017 Exame Final
Referéncias Basicas
Tipo de material Descrigao

Livro James M Jay. Microbiologia de alimentos. 6. Artmed. 2005

Livro Paulo Bobbio. Quimica do processamento de alimentos. 2. Varela. 1992
Livro EVANGELISTA, J.. Tecnologia de alimentos. 7. Atheneu. 1994

Livro Altanir Jaime Gava. Tecnologia de alimentos. . Nobel. 2008

Referéncias Complementares

Tipo de material

|Descrig§o
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